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GGrreecchheettttoo    IIGGTT  UUmmbbrriiaa  
BBaagg  iinn  BBooxx  33  &&  55  LLiittrrii  

Ottenuto da uve di Grechetto, una delle 
più caratteristiche del nostro territorio.  
Fruttato con sentori di miele e 
caramello, profumo unico e intenso.  
Colore giallo paglierino con lievi riflessi 
dorati. 
Si accompagna bene con antipasti, 
carni bianche, formaggi piccanti e 
pesce. 
Servire preferibilmente fresco a 10-
12°C. 
Gradazione alcolica 12/12,5% 
 
Il Cellerario (dal latino cellàrium) nei 
conventi medioevali, frate addetto alla 
cura della cantina, della dispensa e 
degli interessi temporali della comunità 
 

Made from Grechetto grapes, one of 
the most characteristic of our land. 
Fruity with honey and caramel scents, 
unique and intense. The intriguing 
aromas of this light, refreshing wine will 
leap from your glass and you may even 
catch the hints of lemon blossom. 
Ideal with white meat dishes, shellfish 
and vegetarian servings. 
Serve at 10-12°C. 
Alcoholic content 12/12,5% 
 
Cellerario (from latin cellàrium): the 
friar who took care of the wine cellars, 
the pantry and daily requirements of 
the community in the Middle Ages 
monasteries. 
 


